CHARDONNAY

Bianco del Salento IGP

Vino cristallino dal colore paglierino con ri essi verdolini.

Gli intensi e ampi profumi riportano alla mente 'ananas,

la banana e la salvia.

In bocca € vivace, con una bella acidita e un buon equilibrio,
gusto persistente e molto fresco con un nale leggermente
erbaceo.

TIPOLOGIA Indicazione Geogra ca Protetta

ZONA Lizzano, Salento, Puglia

VITIGNI Chardonnay 100%

VENDEMMIA Seconda Settimana di Agosto

METODO DI VENDEMMIA | Raccolta Manuale

Premacerazione a freddo per 12h e successiva
VINIFICAZIONE fermantazione alcolica in acciaio a 15-16°C.

AFFINAMENTO In acciaio

GRADAZIONE ALCOLICA 13,00% vol.

PALLETTIZZAZIONE

CARTONE DA 6 Bot.

PALLET DA 105 CRT. 8 0101‘5‘9 113614



